
MITTAGSKARTE
Mittwoch 19. August 2026  erster Preis Restaurant / zweiter Take away

 
VORSPEISEN:  

Kalte Tomaten-Ingwersuppe 9 / 6

Gemischter Blattsalat mit Französischer Sauce, Olivenöl-Senfsauce
oder Italienischer Sauce 9 / 6

Tatar vom Aargauer-Biorind an Eisbergsalat, Vorspeise 25  / 18
Briochetoast und Alpbutter Portion            38  / 25

 
Patrizia Fontana’s Zitronen-Ricottaravioli mit Rucola und bunten Tomaten 
an Parmesanschaum Vorspeise 25 / 18

Portion 38 / 25

HAUPTGÄNGE:

Filet vom Griechischen Loup de mer gebraten mit Pulpo, Cipolotti
und Broccoli an Salsa verde und Zitronenrisotto 43 / 29

Pouletbrust (F) an Rosmarinjus, Salat von grünen Bohnen
und Rosmarinkartoffeln 39 / 26

Grosser, bunter, gemischter Salatteller mit Eierschwämmli und Jolly-Melonentranchen
- zusätzlich mit Spiessli vom Zürcher Bio-Rindsfilet, 120 Gramm,  15 / 9 30 / 18

Furti’s Wiener Schnitzel vom Zürcher Weidekalb an
Kartoffel-Gurkensalat 42 / 28

Liebe Gäste fragen Sie auch nach unserer Tagesempfehlung… es lohnt sich  

DESSERT:

Waldheidelbeer-Streuselkuchen an Heidelbeerkompott und Sauerrahmglace 12 / 8

Passionsfrucht-Crema Catalana an Mangotranchen, Grapefruitfilets
und Passionsfruchtsauce 12 / 8

Brownie-Parfaitglace an Aprikosenkompott und Aprikosensauce 12 / 8

Verschiedene Sorbets und Glaces                  pro Kugel 4, plus Schlagrahm 2
Mango, Zitrone-Limette, Passionsfrucht, Weichseln, Wasabi
Karamell, Sauerrahm, Pistazie, Stracciatella, Vanille

Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten serviert              Dessertportion 16 / 12
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