Liebe Gaste
Schon sind Sie bei uns!

Geniessen Sie lhren Abend im Frieden ohne
doppelte Belegung und ohne Zeitdruck.
Wahlen Sie eine unserer Menuvarianten mit 3,4
oder mehr Gangen.

3 Gange - CHF 85
(Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
4 Gange - CHF 95
(2 Vorspeisen, Hauptgang, Dessert)
5 Gange - CHF 105
(3 Vorspeise, Hauptgang, Dessert)

Gerne sind wir [hnen behilflich bei der Auswahl,
Zusammenstellung und bei individuellen
Wunschen in Bezug auf |hr personliches Menu.
Nun aber wunschen wir lhnen einen entspannten
und genussvollen Abend !



Vorspeisen

Bio-Buffelburrata auf Tomaten-Pfirsichsalat,
Pistazienpesto, Olivengrissini an kaltem Tomaten-
Pfirsichsuppli

Filet vom Griechischen Loup de mer gebraten auf
mediterranem Gemusesalat mit Fregola Sarda an
Auberginencoulis und Safranmayonnaise

Furti’s Chipolata vom Wangener Sommerreh auf
Kabissalat, an Maggia-Pfefferjus und
Kartoffelespuma

Saisonaler Salat®

Tagessuppe®

°Unser Service berat Sie gerne



Hauptgange

San Marzano-Ofentomate auf Salat von
Schwarzaugenbohnen, Artischocke und roten,
geschmorten Zwiebeln an Salsa verde

Filet vom Seeteufel (21) gebraten auf Pulpo-
Fenchelsalat an Estragonsauce und Venerereis

Filettranche und gesottener Schulterspitz vom
Zurcher Weidekalb an marinierten
Sommergemusen, Rotwein-Olivenolemulsion und
Pommes Anna

Furti’s Wienerschnitzl 120g vom Zurcher
Weidekalb an Kartoffel-Gurkensalat

(auf Wunsch mit Zitrone und/oder Preiselbeeren)

Jumbo-Size (180g) + 15.-



Desserts

Brownie-Parfaitglace mit weisser Schokolade auf
Ananassalat und Pina Colada Sauce

Waldheidelbeer-Streuselkuchen an Mousse von
Bio-Cremefraiche mit Bourbon-Vanille an
Heidelbeerkompott

Maracaibo-Schokoladentorte an
Zwetschgenkompott mit Zwetschgen-
Vanillesauce

Sorbets:

Zitrone-Limette, Mango, Weichselkirsche, Passionsfrucht

Glaces:

Stracciatella, Caramel, Vanille, Sauerrahm

Auswahl von Rohmilchkdasen nach Wunsch, mit
Frachtebroten serviert.

Oder Sie geniessen ein Glas von unserem offenen Dessertwein
anstelle eines Desserts






