
MITTAGSKARTE
Freitag, 12. Juni 2026  erster Preis Restaurant / zweiter Preis Take away

 
VORSPEISEN:  

Kalte Spargelcremesuppe 9 / 6

Gemischter Blattsalat mit Französischer Sauce, Olivenöl-Senfsauce
oder Italienischer Sauce 9 / 6

Tatar vom Aargauer-Biorind an Eisbergsalat, Vorspeise 25  / 18
Briochetoast und Alpbutter Portion            38  / 25

Patrizia Fontana’s Spinat-Ricottaravioli mit jungen Karotten Vorspeise 25 / 18
und Kefen an Rieslingrahmsauce Portion 38 / 25

HAUPTGÄNGE:

Filet vom Isländischen Kabeljau gebraten mit Erdnüssen und Shiitake
auf Kichererbsenpüree, Pakchoi und roter Currysauce 42 / 28

Kurz gebratenes Carpaccio vom St.Galler Wagyurind mit Eierschwämmli
auf mediterranem Gemüse-Fregola Sarda-Salat an Rotweinschaum 42 / 28

Filet und geschmortes Bäggli vom Zürcher Biosäuli an Merlotsauce,
Kabissalat und Quarkspätzli 40 / 26

Furti’s Wiener Schnitzel vom Zürcher Weidekalb an
Kartoffel-Gurkensalat 42 / 28

Liebe Gäste fragen Sie auch nach unserer Tagesempfehlung… es lohnt sich  

DESSERT:

Maracaibo-Schoggitorte an Himbeerkompott und Sauerrahm-Himbeersauce 12 / 8

Tiramisu von Thurgauer Erdbeeren an Erdbeersalat und Moscatosauce 12 / 8

Mohn-Streuselkuchen an Weichselkirschkompott und Sauerrahmglace
mit Vanillesauce 12 / 8

Verschiedene Sorbets und Glaces                  pro Kugel 4, plus Schlagrahm 2
Blutorange, Zitrone-Limette, Passionsfrucht, Aprikose, Birne
Caramel, Sauerrahm, Pistazie, Stracciatella, Vanille

Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten serviert              Dessertportion 16 / 12
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