Liebe Gaste
Schon sind Sie bei uns!

Geniessen Sie lhren Abend im Frieden ohne
doppelte Belegung und ohne Zeitdruck.
Wahlen Sie eine unserer Menuvarianten mit 3,4
oder mehr Gangen.

3 Gange - CHF 85
(Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
4 Gange - CHF 95
(2 Vorspeisen, Hauptgang, Dessert)
5 Gange - CHF 105
(3 Vorspeise, Hauptgang, Dessert)

Gerne sind wir [hnen behilflich bei der Auswahl,
Zusammenstellung und bei individuellen
Wunschen in Bezug auf |hr personliches Menu.
Nun aber wunschen wir lhnen einen entspannten
und genussvollen Abend !



Vorspeisen

Auberginenparfait auf marinierten Zucchetti und
Datteritomaten an Tomaten-Olivenolemulsion
und gerosteter Kartoffelfoccacia

Filet von der Bremgartner Lachsforelle gebraten
auf Avocado und Peperonata, an kaltem Mais-
Kokossuppli mit Zitronengras

Mezzelune vom Wangener Sommerreh und
Ruckentranchen davon, mit Wurzelspinat, Salbei
und weisser Portweinsauce

Saisonaler Salat®

Tagessuppe®

°Unser Service berat Sie gerne



Hauptgange

Gebratene Eierschwammli auf Risotto mit Zurcher
Sommertruffeln und Cima di rapa

Filet vom Islandischen Kabeljau mit Pulpo und
Cipolotti gebraten auf Gemuse-Quinoasalat an
Berbere-Mayonnaise

Filet Medaillon 120g und Carne Cruda 40g vom
Zurcher Biorind an Garnachajus,
Artischockenblattern und Filisurer Bio-
Bergackerbohnenpolenta

Furti’s Wienerschnitzl 120g vom Zurcher
Weidekalb an Kartoffel-Gurkensalat

(auf Wunsch mit Zitrone und/oder Preiselbeeren)

Jumbo-Size (180g) + 15.-



Desserts

Yuzu-Panna cotta auf Mangotranchen und
Grapefruitfilets an HibiskusblUtensauce

Millefeuille von Bourbon-Vanillecreme und
Thurgauer Beeren an Tempranillo-Rosésauce

Maracaibo-Schokoladentorte an
Apirkosenkompott und Aprikosen-
Sauerrahmsauce

Sorbets:

Zitrone-Limette, Mango, Erdbeer, Passionsfrucht

Glaces:

Stracciatella, Wasabi, Vanille, Sauerrahm

Auswahl von Rohmilchkdsen nach Wunsch, mit
Frachtebroten serviert.

Oder Sie geniessen ein Glas von unserem offenen Dessertwein
anstelle eines Desserts



