
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Verliebte 
 

Zu unserem Valentinstagsmenü aus aphrodisierenden Zutaten 
haben wir folgende, hochstehende Weine selektioniert, die wir Ihnen 

gerne glasweise dazu reichen: 
 
 
1. & 2. Gang Brut Nature Blanc de Blancs, Francisca & Christian 

Obrecht, Jenins, Graubünden 
Ein «Champagner aus Graubünden» der richtig Spass macht! Frische 
blumige und fruchtige Noten, ein voller Körper, mit langem Abgang,  
perfekt um in das romantische Menü zu starten.   
1dl CHF 13.50  Flasche 7.5 dl CHF 86.- 

 
 
 
3. Gang 2022 Sauvignon Blanc, Nadine Saxer, 

Neftenbach/ZH 
Nadines SB besticht mit einer unglaublichen Aromenfülle, 
vollmundig im Gaumen mit erfrischener Säure und langem 
Nachhall. So Facettenreich wie die Liebe. 

  1dl CHF 8.90  Flasche 7.5dl CHF 62.- 
 
 
 
4. & 5. Gang 2019 Passio Merlot, Weingut Schwarzenbach, 

Meilen/ZH 
Ein grandioser Merlot vom Zürichsee. Mit seinen Aromen welche 
von dunklen Früchten, über rauchige Nuancen bis hin zu feinen 
Gewürzen reichen, ist der Passio der perfekte Begleiter zu Trüffel 
und Kalb - zurücklehnen und geniessen.  

  1 dl CHF 10.00  Flasche 7.5 dl CHF 69.- 
 
 
 
6. Gang 2016 Lorenzhöfer Riesling Eiswein, Peter Geiben, 

Mertesdorf im Ruwertal, Mosel-Saar-Ruwer, 
Deutschland 
Der geniale, dichte Eiswein von Peter Geiben geht Hand in Hand 
mit dem Dessert. Was ein Abschluss zu einem schönen Menü.  

 0.5 dl CHF 9.50          Flasche 3.75 dl CHF 65.- 
 

Alle Weine (je 1 dl. / Dessertwein 0,5 dl.) zusammen zum Menü  CHF 39.- 
 
 


