
 

MITTAGSKARTE  

Montag 29. Januar 2024 erster Preis Restaurant / zweiter Preis Take away 
 
VORSPEISEN: 
 
Gemüse-Currycremesuppe        8 / 5 
 
Gemischter Blattsalat mit Französischer Sauce, Olivenoel-Senfsauce, 
oder Italienischer Sauce        8 / 5 
 
Tatar vom Aargauer Bio-Rind mit Briochtoast, Butter  
an Eisbergsalat         19 / 12 
         Portion  36 / 22 
Patrizia Fontana’s Ricottaravioli mit Zucchetti und Datteritomaten 
an Maggia-Pfefferbutter        22 / 14 
         Portion  34 / 20 
 
HAUPTGÄNGE: 
 
Filet vom Skrei-Kabeljau (MSC) auf der Haut gebraten an Fregola Sarda  
mit mediterranem Gemüse und Merlot-Fischrahmsauce    39 / 25 
 
Gulasch vom Zürcher Weidekalb an Broccoli und Quarkspätzli   37 / 23 
 
Geschnetzeltes vom Pfungener Reh an Champignonrahmsauce, 
Blattspinat und Kartoffelstock       40 / 26 
 
Cordonbleu vom Zürcher Biosäuli (160 Gramm) an 
Kräuterrüebli und Kartoffelgratin       39 / 25 
 
DESSERT: 
 
Sherry-Tiramisu auf Boskop-Apfelragout an Sherry-Vanillesauce   12 / 8 
 
Esra-Limettenmousse mit Haferflockencrumbles an Waldbeerenkompott  12 / 8 
 
Vanillecheesecake an Orangenfilets und Orangen-Hibiskussauce   12 / 8 
    
Verschiedene Sorbets und Glaces         pro Kugel 4, plus Schlagrahm 2 
Erdbeer, Zitrone-Limette, Mango, Zwetschgen, Yuzu 
Wasabi, Schokolade, Baileys, Stracciatella, Vanille 
 
Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten serviert          Dessertportion 15 / 11 


