
Vorspeisen 
 
 

Ricottamousse auf Stangensellerie, Dörrtomaten 
und Tagiasca-Oliven an Baba Ganoush  

 

Gebratene Kammmuscheln (MSC/CAN)  
auf Dillgurken an Blumenkohlcreme, 
Sprossensalat und Dillmayonnaise 

 

Bratwürstli und luftgetrocknete Brusttranchen von 
der Barberie-Ente auf Weinschaumkraut 

 

Saisonaler Salat* 

 

Tagessuppe* 

 

 
*Das Serivce-Team berät Sie gerne  

 
 
 



Hauptgänge 
 

Patrizia Fontanas Steinpilzravioli mit Spinatblättern 
und Maggia-Pfefferbutter 

 
 

Filet von der Dorade Royal (GR) gebraten mit 
Pulpo, Avocado und Tomaten auf 

Süsskartoffelcoulis an Berbere-Buttersauce 
  
 

Tagliata vom Zürcher Bio Rinds Entrecôte und 
geschmorter Schulterspitz davon an Kohlrabi-

Rahmgemüse und Bio Bergackerbohnenpolenta 
 
 

Cordonbleu 160G vom Zürcher Biosäuli an 
Broccoli mit Mandeln und Kartoffelgratin 

 
Gerne auch 280 Gramm Cordonbleu für +16 CHF Aufpreis 

 
 

 

 

 



Desserts 

 
Sherry-Tiramisu auf Boskop Apfelragout an Sherry-

Vanillesauce 
 

Waldbeeren-Quarkgratin und warmer 
Mohnstreuselkuchen an Sauerrahmglace 

 
Maracaibo-Schokoladentorte an Orangenfilets und 

Orangensauce 
 

Sorbets und Glaces: 
 

Birnen, Zwetschgen, Zitrone-Limette, Yuzu 
 

Vanille, Baileys, Schokolade, Sauerrahm 
 

mit oder ohne Schlagrahm 

 
Auswahl von Rohmilchkäsen mit Früchtebroten 

serviert 
 

Oder ein Dessert in flüssiger Form wie z.B. ein 
Glas offener Dessertwein. 

 


