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Auch noch nach mehr als zehn Jahren pil-
gern die Ziircher scharenweise ins Wohl-
fithllokal hinter dem Central. Betreut wird
das generationentibergreifende Publikum
von einem zuvorkommenden, stressresis-
tenten Service, und was Didi Brunas Kiiche
verlasst, ist gekonnt und mit der gerade
richtigen Dosis Raffinement zubereitet.

Als Amuse-bouche gibt’s ein himm-
lisches Aprikosen-Sellerie-Siippchen mit
Crevette, Algensalat und Safran-Mayon-
naise. Die Vorspeisen sind meisterlich aus-
balanciert: zum einen das Saint-Pierre-Filet
auf Peperoni-Quinoa-Salat mit Sanddorn,
Gemiisesprossen und Koriander-Mayon-
naise und zum anderen das Steinbuttfilet
auf Randen-Glasnudel-Salat mit Sesam,
Sprossen, Dill und Wasabi-Frischkase-
Sauce. Zart und deftig schmecken die
Hauptspeisen: ein irisches Rindsfilet an
Chianti-Jus samt Wurzelspinat mit Dorrfei-
gen. Und ein magerer, Innerschweizer
Wollsduli-Riicken an Meaux-Senf-Sauce
mit griinen Spargeln und Morchelrisotto.

Nur gerade das Willisauer-Ringli-
Parfait an Weisswein-Birnen-Ragout und
Williamsbirnensauce fiel etwas ab: Die an
sich originelle Idee wurde viel zu siiss um-
gesetzt.




