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Fiir Plitze an einem Freitagabend mussten
wir drei Wochen im Voraus reservieren!
«Didi’s Frieden» ist eindeutig eines der be-
liebtesten Lokale Ziirichs. Hier sitzen junge
Wilde und alte Reiche verschnlich neben-
einander — eintrachtig beim kulinarischen
Geniessen vereint.

Schon das Amuse-bouche - ein Lauch-
stippchen mit Spargel-Panna-cotta auf Gur-
kenchutney — war bezaubernd. Dann sorgte
ein lauwarmer Siedfleischsalat vom Gallo-
way-Ochsen an Gemiise mit Krautervinaig-

rette fiir einen sehr aromatischen Genuss.
Die Carne cruda auf Spinat und ein geroste-
. tes Markbein auf Selleriepiiree ergénzten
" sich hervorragend und wurden wunder-
hiibsch prasentiert. Auch das Seeteufelfilet
mit Calamaretti, Friihlingszwiebeln und
Zucchinischeiben wire ein mediterraner
Traum gewesen, doch leider passte die Mer-
lot-Zabaione dazu weder geschmacklich
noch optisch. Nobody is perfect! Dafiir war
die Brust der Barbarie-Ente an Thymianjus
mit badischen Spargeln und einem Mor-
chelrisotto in jeder Hinsicht perfekt.

Auch der Zitronen-Cheesecake an
Kiwis und Zitronenmelisse-Kiwi-Sauce
schmeckte hervorragend — zudem war der
Dessertteller hiibsch mit Cartoons aus
Schokosauce und Erdbeercoulis dekoriert.
Im charmanten Lokal legt man auch Wert
auf die Details!




