VON HANSPETER EGGENBERGER

Das Lokal ist modern einge-
richtet, mit vereinzelten
altmodischen Akzenten, aber
ganz ohne Chichi. Was im neu-
en Ziircher Restaurant Didi’s
serviert wird, ist genauso.

Die Terrine aus Ricotta und
gedorrten Tomaten ist mit fri-
schem Basilikum fein gewiirzt.
Die Kiirbisravioli, die halbe
Portion als Vorspeise, sind
nicht hausgemacht, kommen
aber von der besten Teigwaren-
herstellerin in der Stadt. Als
Hauptspeise gibts von der
Tageskarte etwa ein Lamm-
riickenfilet mit Balsamicosauce
auf Ratatouille, dazu knob-
lauchig duftenden Kartoffel-
gratin. Oder von der normalen
Karte ein Cordon bleu, das in
zwei Grossen —zu 150 und 250
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DIDI'S, ZURICH

Rundherum sympathisch

«Didi» Bruna verbindet in seiner Kiiche harmonisch Modernes
mit Althergebrachtem. Und er serviert es GANZ OHNE CHICHI.

Gramm - angeboten wird, mit
Wintergemiisen und Weiss-
weinrisotto.

Wie der Einrichter verbin-
det Wirt und Kiichenchef Die-
ter «Didi» Bruna in der Kiiche
harmonisch Modernes mit
Althergebrachtem. Italienische
und franzésische Einfliisse do-
minieren, aber Bruna ist offen
fiir die Kiichen der Welt: «Ich
mache auch mal ein Curry.»

WIRT UND KOCH: «Didi» Bruna.

Der weltoffene Koch Bruna
stammt aus Deutschland. Nach
acht Jahren als Kiichenchef
im Ziircher Restaurant Blaue
Ente, einer Saison in Italien
und zwei Jahren in der Ge-
schiftsleitung des Neumarkts
in Ziirich suchte er eine eigene
Beiz. Seit Mitte November
fiihrt Bruna nun in der ehema-
ligen Rémeralp am Ziirichberg
sein Didis. Ein in jeder Hin-

«DIDI'S»: Mitte November eréffnet.

sicht sympathisches Restau-
rant: hiibsche Einrichtung,
freundlicher Service, feine und
frische Kiiche, gute Weine.
Kein Wunder, dass das Bistro
trotz der nicht zentralen Lage
schon wenige Wochen nach
der Eroffnung prima liuft.
Mittags serviert Bruna
auch zwei preisgiinstige Meniis
= zu 16.50 bis 21.50 Franken.
Abends gibts neben der nicht

sehr umfangreichen, aber alle
vier bis sechs Wochen wech-
selnden Karte ein paar Ta-
gesangebote. - Zu den Hits der
ersten - Wochen zihlen bei
den Vorspeisen ein lauwarmer
Meeresfriichtesalat, bei den
Hauptgingen ein Loup de mer
in einer Oliven-Kriuter-Krus-
te und - zum Erstaunen Brunas
— das Cordon bleu.

Ergédnzt wird das Angebot
durch feine Tropfen vor allem
aus Italien, Frankreich und der
Schweiz. «Ich habe schon vor
Jahren angefangen, Weine zu
kaufen im Hinblick auf ein
eigenes Lokal», sagt Bruna,
«Weine sind mein Hobby.»

Didi’s, Bistro,

Asylstrasse 110, 8032 Ziirich,
Telefon 01 - 380 61 00.
Gedffnet Montag bis Freitag,

11.30 bis 14.30 und 17.30 bis 24 Uhr.
Am Woch hi
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